
 

Науковий ступінь Кандидат технічних наук 

Вчене звання Доцент  

Посада Доцент кафедри Технології молока, олійно-жирових 

продуктів та індустрії краси ОНТУ 

Науково-педагогічна 

діяльність та інша 

діяльність 

Кваліфікація 

диплом про освіту (кваліфікація)  

диплом магістра за спеціальністю «Технологія 

зберігання, консервування та переробки молока», з 

відзнакою СК № 30436490 від 30.06.2006 р., 

кваліфікація магістр з технології зберігання, 

консервування та переробки молока. Одеська 

національна академія харчових технологій (2006 р.)  

 

вчене звання  

Доцент кафедри технології молока, жирів і 

парфумерно-косметичних засобів, атестат 12ДЦ № 

039955 від 23.09.2014 р. 

 

науковий ступінь  

Кандидат технічних наук, 05.18.16 «Технологія 

продуктів харчування», диплом ДК № 052329 від 

28.04.2009р. тема кандидатської дисертації: 

«Розробка технологій ферментованих молочних 

напоїв діабетичного призначення з використанням 

комплексів синбіотиків»  

 

Досвід роботи 

Загальний науково-педагогічний стаж 15 років 

З 01.09.2012р. по теперішній час – доцент кафедри 

Технології молока, олійно-жирових продуктів та 

індустрії краси ОНТУ. 

Дец Надія Олександрівна,  

член проєктної групи  ОП 

«Технології молока, жирів 

і продуктів для індустрії 

краси» 

 



Основні етапи педагогічної та науково-

педагогічної діяльності у Одеському 

національному технологічному університеті: 

з 2009 року працює тільки у одному закладі вищої 

освіти Одеському національному технологічному 

університеті (раніше Одеська національна академія 

харчових технологій):  

з 2009 по 2012 рік асистент кафедри технології 

молока та сушіння харчових продуктів, 

з 2011 по 2012 рік – відповідальний секретар 

приймальної комісії, 

з 2012 по 2014 рік на посаді доцента кафедри 

технології молока, жирів і парфумерно-косметичних 

засобів, 

з 2012 по 2014 рік – директор Центру прийому на 

навчання, 

у 2014 році присвоєно вчене звання доцента,  

з 2014 і дотепер  – доцент кафедри Технології молока, 

олійно-жирових продуктів та індустрії краси, 

з 2018 по 2020 рік начальник навчального відділу, 

з 2020 по серпень 22023 р. директор навчального 

центру організації навчального процесу, 

серпень 2023 р. дотепер проректор з науково-

педагогічної, організаційної та виховної роботи 

 

Дисципліни, що викладаються: 

для здобувачів СВО «бакалавр» та «магістр» за 

спеціальністю 181 «Харчові технології»: Технологія 

молока та молоковмісних продуктів, Проєктування 

підприємств галузі з КП, Інноваційні технології 

харчових виробництв та продуктів для індустрії 

краси, Методологія та організація наукових 

досліджень, науково-дослідна робота студента, 

керую курсовими та кваліфікаційними роботами 

бакалаврів/магістрів.  

 

 

Має понад 200 публікації наукового та навчально-

методичного характеру. Індекс цитування в Google 

Scholar  h=3, індекс цитування в Scopus – 1. 

 

Постійно приймає участь у науковій роботі 

ОНТУ: була виконавцем держбюджетної НДР 

«Науково-технічні основи виробництва молочних 

продуктів оздоровчого призначення з використанням 



симбіотичних комплексів» (Одеський національний 

технологічний університет, № держреєстрації  

0109U000403, 2009-2010 рр.), відповідальний 

виконавець госпдоговірної теми 12/18 2018р. 

«Розробка режимів теплової обробки молочних 

сумішей для виготовлення молочних та 

кисломолочних продуктів» та виконавець теми 6/19 

2019р. «Дослідження впливу хлорели на шкіру при 

прийманні ванн». 

  

Сфера наукових інтересів: 

Теоретичні обґрунтування та експериментальні 

дослідження щодо використання екстрактів 

лікарських рослин у виробництві косметичних 

засобів; розробка науково-практичних основ 

технологій натуральних косметичних продуктів. 

Наукові основи удосконалення технології 

комплексної переробки насіння олійних культур; 

розробка біотехнологій молочних продуктів для 

харчування жінок в період підготовки до вагітності, 

під час вагітності та готування груддю з високими 

пробіотичними, антиоксидантними властивостями 

та подовженим терміном зберігання; технологічні 

основи виробництва рослинних олій з підвищеними 

антибіотичними, антиоксидантними властивостями 

 

З 2021 року і дотепер є членом журі Міжнародного 

студентського наукового конкурсу «Black Sea 

Science» у номінації «Харчові технології». 

Підвищення 

кваліфікації 

 

Постійно підвищує свою кваліфікацію:  

Zustricz Foundation Department of Polish-Ukrainian 

Studies of Jagiellonian University in Krakow Career 

Development Center of NGO Sobornist Luhansk 

Regional Institute of Postgraduate Pedagogical 

Education «Fundraising and organization of project 

activities in educational establishments: European 

experience», термін: 06.11.2021 р. - 12.12.2021 р., 

ТОВ «АВА» (завод кісточкових олій), тема 

«Технологічний інжиніринг підприємства, системи 

менеджменту безпечності харчових продуктів та 

міжнародних стандартів якості», термін: 12.05.2021 

р.– 08.10.2021 р.; ТОВ «Гормолзавод №1», тема 

«Вивчення систем менеджменту безпечності 

харчових продуктів та міжнародних стандартів 



якості», термін:  06.04.2020 р. - 09.10.2020 р.; ТОВ 

«Юлія-В» (апаратна косметологія), стажування без 

відриву від виробництва, тема «Інноваційні 

технології галузі»,  18.12.2017 р. - 16.02.2018 р., ТОВ 

«Слобожанський миловар», стажування без відриву 

від виробництва, тема «Інноваційні технології галузі 

з КП», звіт, 30.10.2017 р. - 30.11.2017 р.; ТОВ 

«Гормолзавод №1», стажування без відриву від 

виробництва, тема: «Мікробіологія галузі», звіт, з 

04.09.2017 р. - 06.10.2017 р.; ТОВ «АВА» (завод 

кісточкових олій), стажування без відриву від 

виробництва, тема: «Проектування підприємств 

галузі», звіт, 15.03.2016 р. -15.04.2016 р. 

Співпраця з 

підприємствами 

Член ГО Спілка молочників Південного регіону 

Член ГО Спілка випускників ОНТУ 

Член ГО Національна спілка журналістів України 

Контакти dets.nadin@gmail.com 

712-40-09 
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